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Menls para grupoes:
Almuerzos: minimo 8 personas
Cenas: minimo 15 personas
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(POR PERSONA)"

+

- Nuestra rusa, con pulpo asacdo vy chicharrones en
forma ce palomitas.

- Nem de atun (rollitos Tritos de verduras y atun.
envueltos en lechuga y acompaiacios cle ensalacla al
estilo tailanclés). (indlivicluales).

- Calamaritos a la malagueria con salsa brava casera y
alioli cle gjo asado.
+

- Salmon asaclo glaseaclo con teriyaki. crema cle
calabaza especiacla y ensalacla cle espinacas frescas.

- Mecdlallones ibéricos con salteaclo de mango y
tallarines de arroz en salsa de curry verde y coco.

+

- Cheesecalse cle pifia asacdla al ron.

GALEON
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(POR PERSONA)"

: Plato de jamon de bellota y queso en aceite cle oliva.

- Nuestra rusa con pulpo asado y chicharrones en forma de
palomitas.

- Nem cle atun (rollitos fritos cle verduras y atan, envueltos en
lechuga y acompaiados de ensalacla al estilo tailandés).
(inclivicluales).

+ Calamaritos a la malagueria con salsa brava casera y alioli
cle ajo asaclo.

- Crocjuetas de puchero con hierbabuena.

+ Salmoén asadlo glaseaclo con teriyaki, crema cle
calabaza especiada vy ensalacla de espinacas frescas.

- Medallones ibéricos con salteaclo de mango vy
tallarines cle arroz en salsa de curry verdle y coco.

- Pannacotta de ricota vy pera.

GALEON
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(POR PERSONA)
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- Plato cle jamon cle bellota y cueso en aceite cle oliva. 4 . tz‘
- Nuestra rusa, con pulpo asado y chicharrones en forma de |Jalomit$s. L
-Nem de atun (rollitos fritos de verduras y atdn. envueltos en lechuga o
y acompanaclos de ensalacla al estilo tailandés). (inclividuales). 4 o
- Calamaritos a la malaguefia con salsa brava casera y alioli de ajo asado. vk
- Croquetas cle puchero con hierbabuena. T

* VVieiras al pilpil con pipirrana de piparras vy caviar de alga roja (plato
incliviclual), 4 uniclacles.

+

- \Ventresca asada sobre porra de tomatillo vercle.
vinagreta cle tomate cherry y berros.

- Carrillacla en salsa espariola con puré cde patata al
estilo Robuchon y manzana acida salteada.

+

- Bizcocho de chocolate semicruclo con toffee ce café vy helaclo
cle Bailey's.
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« Taboulé (Nuestra ensalada de cuscus con plplrrana Y wnagreta)
- Roliitos tailancleses de vercluras. v . [}
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: Patatas bravas caseras. ~

+ Tempura de verduritas.

- Lingote de tofu tostado con mango salteaclo vy tallarines de arro=z
en curry verde cle coco.

- Fruta fresca (kiwi, manzana. pifia. grosellas y frambuesas).
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- Ensaladilla rusa de la casa.
* Croquetas de jamon.

: Lagrimitas de pollo con patatas.

* Brownie con nata y chocolate.
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